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Sehr geehrter Gast !
Wir freuen uns Sie in unserem Hause begriissen zu diirfen.
Ziel unserer Anstrengungen ist es,
Sie mit einer ausgewogenen Auswahl
an Speisen und Getranken zu verwohnen,
Unsere Bemiihungen sind stets jeden Gast zufrieden zu stellen.
Deshalb bitten wir um Thr Versténdnis,
wenn es beim Anrichten Threr gewiinschten Speise
zu langeren Wartezeiten kommen sollte.
Sollte uns jedoch einmal ein Missgeschick unterlaufen,
so sagen Sie es uns bitte.
Wir sind fiir jeden Hinweis dankbar, der uns ermdglicht,
Ihren Wiinschen gerecht zu werden.
Wir machen Gastronomie aus Liebe.
[hr
Sahling “s Gasthaus
Team




Probieren Sie unsere !
Giros-Party

Sie haben eine Feier und wissen nicht, T
was Sie lhren Gasten anbieten wollen?

Die Losung: Grill fertige Giros-Spezialitaten!
Unsere Girosspiesse werden nach unseren
Privat Rezept hergestellt. Verarbeitet wird ausschlie3lich Frischfleisch.

Wir stellen Ihnen 2 Varianten zur Verfugung:
230 Volt oder Gas (zzgl.10,-€ Gasgebuhren)

eine Girosschaufel,
die Fettauffangwanne,
ein Girosmesser
und naturlichdie Zwiebeln fur den Giros
knackigen Krautsalat, Tzatziki und Brot.

Auf Wunsch auch roten Reis mit einen
Aufschlag von 25,-€

Die Mindestmenge betragt 5 Kg 170,00€
(diese Menge reicht fur ca. 10-15 Pers.)
Jedes weitere Kilogramm 34,00€
Geliefert wird bei

m 5 Kg Fleisch
- L,.M Krautsalat
| Tzatziki
I ' Brot
/] ~r~ - Naturlich auch eine Flasche Ouzo 0,7L




35. HOhnersuppe s 5,90 €

3. Lwiebelsuppe s« ¥ 6,20 €

mit Gouda Uberbacken

37. Gulaschsuppe ; 5,90 €

Kalte Varspeisen

Die Vorspeisen werden mit Brot a serviert!

1. Tzatzikic @ 5,90 €

Joghurt/Quark-Spezialitat verfeinert mit fein geraspelten Gurken,
verschiedenen Krdutern und Knoblauch

3. Taramas 6,90 €
Fischroggencreme aus Kabeljaueiern

7. Tzatziki & Tarama oe 6,90 €
halb ..., halb

71. Tirokafteric 7,90 €

Pikant gewUrzte Schafsk&secreme mit Paprika

2.Feta « ¥ 7,90 €
Schafskase (kalt) verfeinert mit Oregano, Olivendl und Zwiebeln

4.Dolmadakia « ¥ 6,90 €
Weinblatter gefullt mit Reis serviert mit Tzatziki

5. Calamarissalat 7,90 €

Tintenfischringe verfeinert mit Ol, Essig, Karotten und Paprika
serviert mit Zwiebeln

¢. Pikilia (Kalte Vorspeisenplatte) oo 14,50 €

Ein Variation von allem Krautsalat, Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni,
Tzatziki, Tarama, Gigantes, Calamarissalat, Dolmadakia und Zwiebeln



PREMIUM QUALITAT
Gewonnen aus
100% Koroneiki Oliven
der eigenen Plantage.
AusschlieBlich aus
mechanischen Verfahren
gewonnen

Familie Sigelakis burgt
personlich fir die Qualitat
dieses Produktes.
Direkt aus der
Region Gortyna
(Kreta)/Griechenland
auf lhren Tisch.
von Hand geerntet
Kaltgepresst unter 27°
Ungefiltert
Naturtriib

Es eignet sich zum Kochen und
schonenden Braten ebenso,

wie zum Anrichten von Salaten.

www.sahlings-gasthaus.de
Inhalt 750ml
Abgefillt von Familie Lyrakis

OLIVENOL

Extra

Flasche 0,71
Nur

13,50€




Warme Varspeisen

Die Vorspeisen werden mit Brot a serviert!

8. GefUllte Paprika . @ 9,20 €

GefUllt mit Schafskdse und Tomaten, verfeinert mit
Olivendl und frischem Knoblauch

9. Bougourdi. ¥ 10,40 €
Auf den Schmelzpunkt gebrachter Schafskase,

verfeinert mit frischem Knoblauch, Tomaten,
Zwiebeln, Paprika und leicht pikant gewurzt

10.Saganaki s ¥ 9,20 €
In Mehl geschwenkter , goldbrauner knusprig
gebratener Schafskdse

1. Feta gegrillt « & 10,40 €
Gegrillter Schafskdse in Alufolie ,
verfeinert mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln

1. Ziegenfrischkdse acox 10,40 €
serviert in Sesammantel mit Honig

12. Gigantes 9,20 €
Gekochte Riesenbohnen in feiner Tomatensauce

21. Gigantes Uberbacken . 11,20 €

Gekochte Riesenbohnen in feiner Tomatensauce
und mit Feta Uberbacken

13. Auberginen ace ¥ 9,20 €
In Mehl geschwenkt , knusprig gebacken verfeinert mit Tzatziki

133. Zucchini »e ¥ 9.20 €
In Mehl geschwenkt , knusprig gebacken verfeinert mit Tzatziki

14 Piperies « ¥ 9,20 €
GrUne Spitzpaprika, verfeinert mit Tzatziki

23. Auberginen & Piperies ice ¥ 9,20 €

GrUne Spitzpaprika und in Mehl geschwenkte Auberginen ,
. knusprig gebacken verfeinert mit Tzatziki

ot g e



Warme Vorspeisen

Die Vorspeisen werden mit Brot a serviert!

15. Frische Champignons 9,20 €
Gebratene Champignons verfeinert in Olivendl mit frischem Knoblauch,
Tomaten, Zwiebeln, Paprika und leicht pikant gewUrzt

16.Spinat Gberbacken ¢ ¥ 11,90 €
Blattspinat verfeinert in Sahne-Knoblauch-Sauce und mit Gouda Uberbacken

17. Brokkoli Uberbacken ¢ & 11,90 €
Brokkoli verfeinert in Sahne-Knoblauch-Sauce und mit Gouda Uberbacken

18.Sardinen .o 10,80 €
Kleine Sardinen in Mehl geschwenkt, knusprig gebacken

19. Calamaris acx 10,80 €

Fein gewduUrzte Tintenfischringe, in Mehl geschwenkt, goldbraun gebraten,
abgeschmeckt mit einer pikanten Tomaten-Knoblauch-Sauce

20. Garnelen aus der Pfanne . fur jede weitere 3,10¢€) 15,50 €

Garnelen ohne Schale verfeinert in Olivendl mit frischem Knoblauch,
Tomaten, Zwiebeln, Paprika und leicht pikantem gewUrzt

2. Peperoni gegrillt ¢ 9.60 €
Verfeinert mit Olivendl und frischem Knoblauch
s6. Knobibrot . ¥ 510¢€

WeiBbrotscheiben mit hausgemachter Knoblauchbutter,
knusprig und goldbraun gegrillt

24. Warme Vorspeisenplatte ice. 17,20 €

Eine Variation aus den warmen Vorspeisen
Auberginen, Piperies, Saganaki, Gigantes und Giros

242. Vegetarische Variation ace
,der warmen Vorspeisenplatte” 17,20 €

Eine Variation aus den warmen Vorspeisen
Auberginen, Zucchini, Piperies, Saganaki, Gigantes




dalate

29. Oliven & Peperoni » ¥ 5,50 €
Schwarze Kalamata Oliven und Peperonis
25. Griechischer Bauernsalat .o ¥ 11,20 €
Serviert mit Krautsalat, Gurken, Tomaten, Feta, Oliven, Peperoni und Zwiebeln
251. Kleiner griechischer Bauernsalatc. & 8,90 €
Serviert mit Krautsalat, Gurken, Tomaten, Feta, Oliven, Peperoni und Zwiebeln
26. GroBen Beilagensalat « & 8,10 €

Serviert mit Krautsalat, Mix aus frischem Blattsalat, verfeinert
mit unserem leckeren Hausdressing und Tzatziki

261.Kleiner Beilagensalat « ¥ 4,70 €
Serviert mit Krautsalat, Mix aus frischem Blattsalat, verfeinert
mit unserem leckeren Hausdressing und Tzatziki

28. GroBBen Krautsalat @ 8,10 €
verfeinert mit Tzatziki
281.Kleiner Krautsalt @ 4,70 €
verfeinert mit Tzatziki
32. Putensalat c.o 12,70 €

Serviert mit Krautsalat, Mix aus frischem Blattsalat,
verfeinert mit unserem leckeren Hausdressing und
getoppt mit gegrillte Putenbrustfiletstreifen

33. G”OSSO'OT G110 ] 2,70 €

Serviert mit Krautsalat, Mix aus frischem Blattsalat,
verfeinert mit unserem leckeren Hausdressing und
getoppt mit Feingewurzten Giros




~"Mittelmeer haut

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
und einer Beilage ihrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,
Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,

Gigantes oder grinen Bohnen

165

191.

192.

166.

168.

177.

172.

164.

Calamaris acn

Fein gewdurzte Tintenfischringe, in Mehl geschwenkt, goldbraun gebraten,
abgeschmeckt mit einer pikanten Tomaten-Knoblauch-Sauce

Calamaris gegrillt «

Fein gewdurzte Tintenfischtuben im ganzen gegrillt, abgeschmeckt mit
Olivendl & frischem Knoblauch

Calamaris gefullt und gegrillt o

18,70 €

22,60 €

27,10 €

Fein gewUrzte Tintenfischtuben im ganzen, gefullt mit Schafsk&se und Tomaten,

abgeschmeckt mit Olivendl & frischem Knoblauch

Sardinen s

Kleine Sardinen in Mehl geschwenkt, knusprig gebacken

Lachsforelle »

Im ganzen gegrillte Lachsforelle, abgeschmeckt mit
Olivendl & frischem Knoblauch

Dorade »

Im ganzen gegrillle Dorade, abgeschmeckt mit
Olivendl & frischem Knoblauch

Rotbarschfilet ise

Rotbarschfilet in Mehl geschwenkt, goldbraun gebraten,
auf feiner Senfsauce

Fischplatte .o

Rotbarschfilet, Calamaris, Sardinen, Garnelen serviert mit feiner Senfsauce

18,70 €

22,10 €

23,70 €

20,30 €

28,20 €



Griechische Klassiker

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
und einer Beilage ihrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,
Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,

Gigantes oder grinen Bohnen

40. GIros |

FeingewduUrztes, geschnetzeltes Fleisch vom Drehspiel3

38. Giros im Blattspinat ,

FeingewduUrztes, geschnetzeltes Fleisch vom DrehspieB, serviert mit Blattspinat
und frischem Knoblauch und Zwiebeln in der Pfanne zubereitet

39. Giros in Schafskdsesahnesauce ..

FeingewdUrztes, geschnetzeltes Fleisch vom DrehspieB, serviert in
Schafskdsesahnesauce mit frischem Knoblauch in der Pfanne zubereitet

4] . GirOS pfO n n e J (dieses Gericht ohne exira Beilage)

FeingewduUrztes, geschnetzeltes Fleisch vom DrehspieB, serviert in
frischem GemUse, Kartoffeln und Knoblauch in der Pfanne zubereitet

42.Giros Spezial c.,

Feingewdurztes, geschnetzeltes Fleisch vom DrehspieB, serviert in
feiner Metaxasauce und Gouda Uberbacken

43. Giros in Sahnesauce .,

FeingewdUrztes, geschnetzeltes Fleisch vom DrehspieB, serviert in Sahnesauce
mit frischem Champignons und Knoblauch in der Pfanne zubereitet

44.Souvlaki

Zwei SpieBe mit magarem, mariniertem Schweinefleisch

45.Souvlaki in Metaxasauce ..

Zwei SpieBe mit magarem, marinierfem Schweinefleisch, serviert in
feiner Metaxasauce und Gouda Uberbacken

120. Schnitzel ,,Wiener Art" auf Pfeffersaucecs

Schnitzel aus Schweinefleisch, serviert auf Pfeffersauce

121.Schnitzel ,,Wiener Art" auf Metaxasauce ace.

Schnitzel aus Schweinefleisch, serviert auf Metaxasauce

122. Schnitzel ,,Wiener Art" .c

Schnitzel aus Schweinefleisch

17,50 €

19,20 €

19,20 €

19,20€

19,20 €

19,20 €

17,50 €

19,20 €

18,70 €

18,70 €

16,90 €



Griechische Klassiker

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
und einer Beilage inrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,

Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,
Gigantes oder grinen Bohnen

90. B|fTe k| ACG

gegrilltes Bifteki aus Hackfleisch, gefullt mit Feta

97. Bifteki auf Metaxasauce .ce.

gegrilltes Bifteki aus Hackfleisch, gefUllt mit Feta serviert auf Metaxasauce

92. Susukakia ac

gegrillte Hackfleischrolichen

60.Schweinefiletmedaillons auf Metaxasauce .,
¢1.Schweinefiletmedaillons mit Krduterbutter
62.Schweinefiletmedaillons auf Pfeffersauce .

¢5.Schweinefilet gefullt ¢

gefUllt mit Schafské&se, Tomaten und Zwiebeln

Putenfleisch

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
und einer Beilage inrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,
Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,

Gigantes oder grinen Bohnen

124. Putenbrustfilet mit Krauterbutter
127. Putenbrustfilet auf Pfeffersauce .
128. Putenbrustfilet auf Metaxasauce .,

129. Putenbrustsouvlakis

PutenfleischspieBe

18,60 €

19,20 €

17,50 €

21,40 €
20,30 €
21,40 €
23,20 €

17,50 €
19,20 €
19,20 €
17,50 €



Meniivarschldge

fur die besonderen Momente ab 2 Personen

161. Kreta-Spezialplatte

Vorspeise: GroBen gemischten Beilagensalat ¢ mit einer Portion Tzatziki ¢

Hauptgang: Giros J, Souvlakia, Susukakia ac, Schweinesteaks und Putensteaks
serviert mit Pommes Frites und Tomatenreis

FUr 2 Personen 45,20 € FUr 3 Personen 67,80 €
FUr 4 Personen 90,40 € FOr 5 Personen 113,00 €

163. Lammplatte

Vorspeise: GroBen gemischten Beilagensalat ¢ mit einer Portion Tzatziki ¢

Hauptgang: LammspieBe, Lammfilets und Lammkoteletts
serviert mit Pommmes Frites und Tomatenreis

FUr 2 Personen 56,40 € FUr 3 Personen 84,60 €
FUr 4 Personen 112,80 € FUr 5 Personen 141,00 €

164. Fischplatte

Vorspeise: GroBen gemischten Beilagensalat ¢ mit einer Portion Tzatziki ¢

Hauptgang: Rotbarschfilet ap, Calamaris an, Sardinen ap, Garnelen n
serviert mit Senfsauce, Pommes Frites und Tomatenreis

FUr 2 Personen 56,40 € FUr 3 Personen 84,60 €
FUr 4 Personen 112,80 € FUr 5 Personen 141,00 €

N,
£ri




Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,
Gigantes oder grunen Bohnen

70. Souvlaki & Giros

72.Spezial-Teller ac.

Giros, ein kleiner Schweinespiel,
ein kleines Schweinesteak und ein Susukaki

76. Kreta-Teller ac.

Giros, Schweinespiel3 und zwei Susukakia

77. Giros & Rinderleber

91. Bifteki & Giros ace.

gegrilltes Bifteki aus Hackfleisch, gefUllt mit Feta

96. SUsukakia & Giros ac.

Hackréllichen mit Giros

105. Lammteller

LammespieB, Lammfilet und Lammkoteletts

106. Lammkoteletts & Giros |

75.Surf & Turf & la Greek .

eine Kombination aus Calamaris und Giros

Mix-lTeller/Variationen

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
und einer Beilage ihrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,

17,50 €

18,60 €

19,70 €

17,50 €

22,20 €

17,50 €

28,20 €

22,60 €

20,30 €



Pasta

Auf Wunsch servieren wir Innen einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
mit einem Aufpreis von 4,70 €

134. Spaghetti mit Garnelen 19.80 €

serviert werden die Spaghetti mit 5 Garnelen
in pikanter Tomatensauce (fUr jede weitere 3,10€)

135. Spaghetti mit Rindfleisch 17,60 €

serviert werden die Spaghetti mit geschmorten
RindfleischstUckchen in Tomatensauce

136. Spaghetti mit Tomatensauce 11,20 €

serviert werden die Spaghetti mit Tomatensauce

137.Spaghetti Bolognese 14,60 €

serviert werden die Spaghetti mit Rinderhackfleisch in Tomatensauce

Gerichte aus dem Backofen

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
Zu diesen Gerichten reichen Wir keine exfra Beilage zu

130. MOUSOKQ ace 16,90 €

Griechische Mousaka vereint Kartoffeln, Rinderhackfleisch, Auberginen
und Zucchini unter einer feinen Kasehaube. Serviert unter einer
cremigen Béchamelsauce wird der Auberginenauflauf

so unglaublich lecker!

131. Stifado mit Rindfleisch 17,60 €

serviert werden die Babyzwiebeln mit Reis und geschmorten
RindfleischstUckchen in feiner Tomatensauce

132. Gigantes mit Rindfleisch 17,60 €

serviert werden die Riesenbohnen mit geschmorten
RindfleischstUckchen in feiner Tomatensauce




—=Vom Lam

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢
und einer Beilage ihrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,
Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,

Gigantes oder grinen Bohnen

100. Lammkoteletts 25,50 €
Lammkoteletts gegrillt

104. LammspieBe 26,60 €
LammspieBe aus zartem LammrUckfilet

105. Lammteller 28,20 €
LammespieB, Lammfilet und Lammkoteletts

110. Lammfilet 27,80 €
Serviert mit KrGuterbutter

108. Lammfilet 29,40 €
Serviert auf Pfeffersauce c

11s. Lammfilet 29,40 €

Serviert auf Metaxasauce o,

vam Rind

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki o
und einer Beilage ihrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,
Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,

Gigantes oder grinen Bohnen

s7.Rinderleber 19,20 €
Gegrillte und serviert mit Zwiebeln und Champignons

8s. Rumpsteak ca. 180g 24,90 €
Gegrilltes Roastbeef und serviert mit Zwiebel und Champignons

89. Rumpsteak ca. 250g 30,50 €

Gegrilltes Roastbeef und serviert mit Zwiebel und Champignons



Die “kleine Karte**¥¥

Alle Gerichte servieren wir mit einem Beilagensalat ¢ mit Tzatziki ¢

und

einer Beilage ihrer Wahl Pommes, Reis, Bratkartoffeln,

Backkartoffel mit Sourcreme ¢, Potato Dippers,
Gigantes oder grunen Bohnen

140.

139.

142.

143.

144,

146.

147.
153.
149.
141.
151.
152.
148.

150.

88.

1565.

156.

154.

Giros |
Giros in Schafskadsesahnesauce .,

Feingewdurztes, geschnetzeltes Fleisch vom DrehspieB, serviert in

Schafskdsesahnesauce mit frischem Knoblauch in der Pfanne zubereitet

Souvlaki

magarer, marinierte Schweinefleischspiee

Susukaki & Giros ac.

Hackrollchen mit Giros

Susukakia ac

zwei Hackrollchen

Brisolakia

magarer, marinierte Schweinesteaks

Schnitzel ,Wiener Art" auf Pfeffersauce .cc
Schnitzel ,Wiener Art" auf Metaxasauce ice.
Schnitzel ,,Wiener Art" .c

Putenspiel

Putensteak mit krauterbutter o

Putenschnitzel (Paniert)a.c

Lammspiell

LammspieB aus zartem LammrUckfilet

Rinderleber

Gegrillte und serviert mit Zwiebeln und Champignons

Rumpsteak ca. 1809

Gegrilltes Roastbeef und serviert mit Zwiebeln und Champignons

Stifado mit Rindfleisch

serviert werden die Babyzwiebeln mit Reis und geschmorten
RindfleischstUckchen in feiner Tomatensauce (Hier zu keine weiter Beilagen)

Gigantes mit Rindfleisch

serviert werden die Riesenbohnen mit geschmorten
RindfleischstUckchen in feiner Tomatensauce (Hier zu keine weiter Beilagen)

Rotbarschfilet .c

Rotbarschfilet in Mehl geschwenkt, goldbraun gebraten,
auf feiner Senfsauce

.Curry-Wurst

Serviert mit Pommgswhier zu keine weitere Beilagen oder Beilagensalat

12,70 €
15,70 €
12,70 €
12,70 €
12,70 €
12,70 €

14,60 €
14,60 €
12,70 €
12,70 €
12,70 €
12,70€
15,80 €

14,60 €
24,90 €
14,60 €

14,60 €

15,80 €

10,70 €




eilagen

201. Pommes Frites &

202. Reis v

Tomatenreis

203. Bratkartoffeln
Mit Speck und Zwiebeln

204. Backkartoffeln &«

Mit Selbstgemachter Sourcreme e

205. Potato Dippers ¥
haben eine innovative, |6ffelartige Form und sind dadurch
perfekt zum Dippen und Flllen

206. Gigantes

Gekochte Riesenbohnen in feiner Tomatensauce

207. GrUne Bohnen ¥

Gekochte grine Bohnen in feiner Tomatensauce

Extra Saucen

209. Pfeffersauce « ¥

Mit grune Pfefferkdrner verfeinerte Rahmsauce

210. Metaxasauce ¢, ¥
Eine Paprika, Zwiebeln Tomaten-Rahm-Sauce mit einem Schuss Weinbrand

o11. Zwiebel & Champignons &

Geschmort mit feinen GewuUrzen

212. Tomaten-Ketchup 20ml Tite ., ¥

213. Mayonaise 20ml TUte ¢,

4,40 €

4,40 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €

0,40 €
0,40 €



Desserts

Vil

180. JOghUl’T & mit Honig und WalnUssen ¢ - 5,50 €
181. JOghUI’T & mit kandierten Amarenakirschen ¥ 5,50 €
291. Pita Crépe mit Nutella .. © 5,50 €
187. SChokoladen-Souflet .c 7,80 €
Serviert mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne
185. 2 Kugeln Vanilleeis ¢ mit kandierten Amarenakirschen @ 6,50 €
182. 3 Kugeln Eis 6,50 €
184. 2 Kugeln Eis 4,20 €
186. 1 Kugel Eis 2,20 €

Zur Auswahl servieren Wir
Erdbeer- ¢, Schokolade- s, Vanille-c, Zitroneneis
und Sahne ¢ mit einen Aufschlag von 0,50 €

Kafftee und mehr

Espresso 2,90 €
Doppelter Espresso 4,50 €
Cappuccino o 3,90 €
Milchkaffee c. 4,90 €
Latte Macchiato c. 4,90 €
Tasse Kaffee 2,90 €
Becher/Kdnnchen Kaffee 3,90 €
HeiBe Schokolade ¢ 4,90 €
Griechischer Mokka 3,90 €
Glas Tee (Schwarz 1, Pfefferminz, Kamille oder Frichte Tee) 2,90 €
Nescafé FI’CIppé griechische kalte Kaffee 11 3,90 €
Nescafé Froppé mit Eis griechische kalte Kaffee mit Vanilleeis e 5,90 €
— ——
. = o
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Getrdnke

Sdft & Saftscharle

Apfelsaft _ e
. Orangensaft _
"7 Kifschsoff
» . . Bananensaft 3
* Ty KB ,
<~ Rhabarberschorle
: i o

I ’

2 g

75 &Masser- 7
ralwasser . .¢

Mif Sprudel
%BTGIHGI’ 8

Mit Sprudel oder Naturell

Gerolsteiner
Mit Sprudel oder Naturell

Cola & limo

Coca-Cola iy
Coca-Cola Zero s
Fanta cie

Sprite v

Spezi e

Schweppes Bitter Lemon

Schweppes Tonic Water

Alle Sorten * h&/l
Saft @ Qe 00|

Ihf

Sqf’rsdhorlen 0,4L
T -

FI. 0,33L 4,20 €
0,2L 3,50 €
0,25L 3,60 €
0,7L 6,90 €

Alle Sorten




Prickelndes mit Alkehol

Aperol Sprl’rz Der Klassiker aus Prosecco & Aperol 6,90 €

Sekt/Prosecco Glas 0,11 3,90 €
Pony 0,2l 5,90 €
Flasche 0,7l 19,90 €

apirituasen

Quzo Pilavas 2cl 2,90 €
Quzo Pilavas auf Eis FI. 0,2l 15,90 €
Kretischer Raki 2cl 3,50 €
Jagermeister 2cl 2,90 €
Ramazzotti 4cl 5,50 €
Metaxa 7* 2cl 4,90 €
Metaxa 12* 2cl 6,90 €
Metaxa 15* Grand Fine | 2cl 7,90 €
Waldmeister mit Vodka 2cl 2,90 €
Pepino Pfirsichlikor 2cl 2,90 €
Eierlikor ¢ 2cl 2,90 €
Baileys auf Eis ¢ 2Cl 3,90 €
langdrinks

Normal 4cl 6,90 €

Premium 4cl

K




Biere vam Fal3

Mit und ohne Alkohol
Konig Pilsener
Alsterwasser

Bitburger 0.0%

Alkoholfreies Pils vom FaR

Th. Kdnig Zwickl

NaturtrUbes Kellerbier

Benediktiner

Naturtribes Weissbier

Benediktiner

Alkoholfreies NaturtrUbes Weissbier

it g
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s =

0,3l
0.3l

0,3l

0.3l

0.3l

3.70 €
3.70 €

3.70 €

4,20 €

4,20 €

0.4l
0.4l

0.4

0,5l

0,9l

FI. 0,5l

4,70 €
4,70 €

4,70 €

6,20 €

6,20 €

6,20 €




Offene Hausweine

weil

Imiglikos 0.2l
Tafelwein, wurzig, lieblich

Demestika 0.2l
leichter Tafelwein, tfrocken

Retsina 0.2l
frocken, geharzt, duftig, Traditionswein
Samos 0.2l
leicht gespriteter Likbrwein, aromatisch
Weinschorle 0.2l
rot

Imiglikos 0.2l

Tafelwein, wurzig, lieblich

Apelia BLACK LABEL 0,2l

Tafelwein, wirzig, lieblich

Naousa 0,2l

frockener Qualitatswein, wirzig

Mavrodaphne 0,2l

leicht gespriteter Likbrwein, aromatisch

rase
Rosé 0,2l

frockener Qualitatswein

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,90 €

5,20 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,90 €

0,5l

0,5l

0,5l

0,5l

0,5l

0,9l

0,5l

0,5

0,5

0,5l

13,50€

13,50€

13,50€

14,50€

12,50€

13,50€

13,50€

13,50€

14,50€



Flaschen Weine

weil3
Vin dé Crete 0,2l 5,50 € 0,5 13,50€

trocken, aromatisch, frisch
Rebsorte: Vidiano & Vilana

Genesis 0,21 6,20 € 0,51 14,50€

Gewonnen aus den Trauben der internationalen
Sauvignon Blanc und der heimischen Roditis Rebe.

Malamatina 0,21 5,50 € 0,51 13,50€

Geharzter Wein aus Kalochori
Rebsorte: Roditis & Savatiano

rot
Vin dé Crete 0.2l 5,50 € 0,51 13,50€

trocken, ausdrucksvoll, feinwurzig, reif
Rebsorte: Kotsifali & Mandilaria

Apelia BLACK LABEL 0,21 5,50 € 0,51 13,50€

fruchtig , mild, suffig, lieblich
Rebsorte: Agiorgitiko

Genesis 0.2l 6,20 € 0,51 14,50€

Der besondere Charakter der Rebsorte Xinomavro vereint sich elegant
mit den fruchtigen Aromen von Merlot nach zwélf Monate FaBreife

rase
Skouras Rosé 0,21 6,90 € 0,51 16,90€

trocken, fruchtig, frisch
Rebsorte: Agiorgitiko 70%, Moschofilero 30%

0.71 18,90 €
0.71 18,90 €
0.71 18,90 €
0.71 22,90 €
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'»i A-Gluten
. B - Krebstiere
C - Eier
D - Fisch
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KeTzelthnung nqch Zusaizstpﬁz&lassungsgrordnung

M- Luplne

N - Weichtiere

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Nitritpokelsalz

4 - Phosphat

.5 - Geschmacksverstdarker

6 - Antioxidationsmittel
7 - SUBungsmittel

8 - Phenylalaninquelle
9 - geschwefelt

10 - geschwarzt

'*yegéfcliSCh- et

Alle Preise in € und inkl. dér.z.Zt. gultlgen MwSt.

| Ekoffeihf\hiﬁg
12 ch__mlnhalhg =

15 - taurmhaihg
16 - Krebsfleischimitat-
17 Saurungsmlﬂel

- Stabilisatoren ..
19 gerquchert
20 - mit Zuckerart

21 - kann abfihrend wirken..r'- ‘_

22 - gewachst
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INFO: Anderpngen/lrr'rumer und.Druckfehler vorbehalten. Bisherige Speisekarten verlleren |hre Gultigkeit.
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